Bpoj 2 - Crpana 36

CJIYXXBEHE HOBUHE ®EJIEPAILIAJE buX

Cpujena, 9. 1. 2013.

Na temelju ¢lanka 30. stavak (3), a u svezi sa ¢lankom 74.
stavak (1) alineja 6. Zakona o vinu ("Sluzbene novine Federacije
BiH", broj 55/12), federalni ministar poljoprivrede, vodoprivrede i
Sumarstva donosi

PRAVILNIK
O MINIMALNIM TEHNICKO-TEHNOLOSKIM I
KADROVSKIM UVJETIMA ZA PROIZVODNJU VINA I
DRUGIH PROIZVODA OD GROZPA I VINA

1- OPCE ODREDBE

Clanak 1.

Ovim Pravilnikom propisuju se minimalni tehnicko-tehno-
loski i kadrovski uvjeti prostora objekta i tehnicke opremljenosti
koje mora ispuniti proizvoda¢ vina koji vino i druge proizvode od
grozda i vina stavlja u promet (u daljnjem tekstu: proizvodac vina) i
postupak izdavanja rjeSenja o ispunjavanju uvjeta propisanih ovim
Pravilnikom.

II - UVJETI PROIZVODNJE

Clanak 2.

Proizvodac vina u postupku proizvodnje mora raspolagati:

a)  odgovaraju¢im prostorom za prijem i preradu grozda,
proizvodnju, njegu i Cuvanje vina i drugih proizvoda od
grozda i vina,

b) odgovaraju¢om opremom i uredajima

¢) odgovarajuc¢im struénim kadrom.

Clanak 3.

(1) U postupku proizvodnje vina pod odgovaraju¢im prostorom
iz ¢lanka 2. toCka a) ovoga Pravilnika podrazumijevaju se
prostori za:

a)  prijem i preradu grozda,
b)  vrenje masulja, mosta,
¢) njegu, Cuvanje i doradu vina.

(2) Proizvoda¢ vina koji puni vino u boce mora, osim prostora iz
stavka (1) ovoga Clanka imati i poseban prostor za pranje
boca i punjenje vina u boce, te poseban prostor za
skladistenje.

(3) Prostori iz st. (1) i (2) ovoga ¢lanka moraju imati
obezbijedenu zdravstveno ispravnu vodu. Ako se proizvodni
pogon snabdijeva vodom iz sopstvenog bunara, kaptaze ili
rezervoara, proizvoda¢ je duzan obezbijediti dokaz o
higijenskoj ispravnosti vode.

(4) Podovi i zidovi prostorija objekta za proizvodnju moraju biti
izradeni od materijala koji se moze lako i uspjesno Cistiti i
prati i koji sprjecavaju pojavu plijesni i drugih infekcija.
Podovi proizvodnog pogona trebaju imati odgovarajuéi pad
prema odvodnim kanalima (slivnicima) sa reSetkama za
sprjeCavanje prolaska Cvrstog otpadnog materijala i
onemogucava zadrzavanje vode na povrsini poda.

(5) Otpadne vode se odvode u kanalizacionu mrezu, odnosno
adekvatnu septicku jamu.

(6) U proizvodnom pogonu mora biti obezbijedena odgovarajuca
temperatura, vlaznost i ventilacija.

(7) Sredstva za ciS€enje i dezinfekciju ne smiju se drzati u
proizvodnom pogonu.

Clanak 4.

(1) Pod odgovaraju¢om opremom i uredajima iz ¢lanka 2. alineja
b) ovoga Pravilnika podrazumijevaju se oprema i uredaji
sukladno tehnologiji proizvodnje.

(2) Oprema i uredaji koji se koriste u proizvodnom pogonu treba
da se odrzavaju u ispravnom stanju i da budu izradeni od
materijala ¢vrstog, neporoznog, neapsorbujuceg i otpornog na
koroziju, koji ne smije da stupa u reakciju sa bilo kojim
sastojkom proizvoda, ili sredstava za pranje i dezinfekciju.

Clanak 5.

(1) Proizvoda¢ vina, registriran kao pravna osoba mora imati
stalno uposlenu osobu koja ima zavrSen visi ili visoki
stupanju Skolske spreme iz oblasti vinogradarstva ili
vinarstva, poljoprivredni fakultet vocarsko-vinogradarskog
smjera, agronomski fakultet vocarsko-vinogradarsko-
vinarskog smjera ili prehrambeno-tehnoloski fakultet odsjeka
tehnologije prehrambenih proizvoda i radno iskustvo od
najmanje jedne godine u proizvodnji vina.

(2) Proizvoda¢ vina, registriran kao fizicka osoba mora imati
zavrSenu  najmanje  srednju  poljoprivrednu  Skolu
vinogradarsko-vinarskog smjera i radno iskustvo od najmanje
dvije godine u proizvodnji vina ili uvjerenje o zavr§enom
kursu iz oblasti vinarstva koji ¢e se provesti na na¢in koji ¢e
propisati federalni ministar poljoprivrede, vodoprivrede i
Sumarstva i najmanje tri godine radnog iskustva u proizvodnji
vina, ili imati osobu angaziranu na temelju ugovora o djelu
koja ispunjava navedene uvjete i odgovorna je za proces
proizvodnje.

Clanak 6.

(1) Proizvodac vina koji prodaje osobno vino i druge proizvode u
okviru osobne vinarije, mora osim prostora iz ¢l. 2. i 3. ovoga
Pravilnika raspolagati prostorom za prodaju vina. Ako je
prostor za prodaju vina u sklopu proizvodnog objekta mora
biti od njega fizi¢ki odvojen.

(2) U prodajnom prostoru moze se vrsiti i degustacija vina.
Degustacija i prodaja moze se obavljati u zatvorenom,
natkrivenom ili otvorenom prostoru.

I - RJIESENJE O ISPUNJAVANJU UVJETA

Clanak 7.

Proizvodac vina op¢inskom organu mjerodavnom za poslove
poljoprivrede (u daljnjem tekstu: opéinski organ) podnosi zahtjev
za izdavanje rjeSenja o ispunjavanju propisanih uvjeta uz koji
prilaze dokaz o stru¢noj osposobljenosti osobe odgovorne za
proces proizvodnje i dokumentaciju o prostoru kojim raspolaze.

Clanak 8.

(1) Ispunjavanje uvjeta propisanih ovim Pravilnikom utvrduje
struéno Povjerenstvo koje imenuje mjerodavni opcinski
organ (u daljnjem tekstu: Povjerenstvo).

(2) Povjerenstvo se sastoji od tri ¢lana (za utvrdivanje uvjeta kod
fizickih osoba Povjerenstvo ¢ine predstavnici opcinskog
organa, a za utvrdivanje ispunjavanja uvjeta kod pravnih
osoba Povjerenstvo ¢ine po jedan predstavnik Federalnog
ministarstva  poljoprivrede, vodoprivrede 1 Sumarstva,
mjerodavnog kantonalnog ministarstva i op¢inskog organa).

(3) Povjerenstvo obavlja uvidaj i sacinjava zapisnik na temelju
kojeg op¢inski organ donosi rjeSenje o ispunjavanju
minimalnih  tehni¢ko-tehnoloskih uvjeta objekata za
proizvodnju vina i drugih proizvoda od grozda i vina (u
daljnjem tekstu: RjeSenje). Rok vaZenja RjeSenja je pet
godina od dana izdavanja.

(4) Najkasnije tri mjeseca prije isteka roka vazenja RjeSenja,
proizvoda¢ vina duzan je podnijeti zahtjev opéinskom organu
za obnavljanje istog.

(5) Ukoliko proizvoda¢ u predvidenom roku podnese zahtjev za
obnovu Rjesenja, nece snositi troskove ponovnog utvrdivanja
ispunjavanja uvjeta.

(6) Proizvoda¢ vina ne moze se baviti proizvodnjom bez
Rjesenja iz stavka (3) ovoga Clanka, a svaku promjenu
vezanu za djelatnost koju obavlja duzan je prijaviti
op¢inskom organu najkasnije 30 dana od dana nastale
promjene.



Cpujena, 9. 1. 2013.

CJIYXXBEHE HOBUHE ®EJIEPAILIAJE buX

bpoj 2 - Crpana 37

IV - PRIJELAZNE I ZAVRSNE ODREDBE

Clanak 9.

Proizvodaci koji su do dana stupanja na snagu ovoga
Pravilnika obavljali djelatnost sukladno Pravilniku o uvjetima u
pogledu prostorija, uredaja i struéne spreme osoba za proizvodnju
vina i obrascu registra proizvodaca vina ("'Sluzbeni list SR BiH",
broj 16/75), duzni su u roku od godinu dana od dana stupanja na
snagu ovoga Pravilnika usuglasiti svoje poslovanje sa odredbama
ovoga Pravilnika.

Clanak 10.

Danom stupanja na snagu ovoga Pravilnika, prestaju da vaze
odredbe Pravilnika o uvjetima u pogledu prostorija, uredaja i
struéne spreme osoba za proizvodnju vina i obrascu registra
proizvodaca vina (""Sluzbeni list SR BiH", broj 16/75).

Clanak 11.

Ovaj Pravilnik stupa na snagu narednog dana od dana objave

u "Sluzbenim novinama Federacije BiH".

Broj 04-02/1- 2519-1/12
31. prosinca 2012. godine
Sarajevo

Ministar
Jerko Ivankovié-
Lijanovié, v. 1.
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Ha ocnoBy unana 7. craB 5., a y Be3U ca CTaBOM 3. OBOT
yigana 3akoHa o npuBpegHuM npymreuMa ("Ciy:xOeHe HOBHHE
Denepanmje buX", 6p. 23/99, 45/00, 2/02, 6/02-Uc, 29/03, 68/05,
91/07, 84/08, 88/08-Uct, 7/09-ucn u 63/10), benepantn MUHHUCTAD
TIOJbOIPUBPEIE, BOAOTIPUBPE/IE U LITyMaAPCTBA JJOHOCH

IMPABUJIHHUK
O MUHUMAJIHUM TEXHUYKO-TEXHOJIOIIKM "
KAZTIPOBCKHM YCJIOBUMA 3A OBABJBAIBE
JJEJATHOCTHU CKIIAIUIITEBA JKUTAPULIA
I-YBOJ
UYnan 1.

OBuM [IpaBHIHHKOM MPOIHKCYjy C€ YCIOBH KOje MOpPajy
UCIyHaBaTH IIpaBHA JIMI@ y IOMVIEAy IIPOCTOpa U OIpeMe
CKJIAIUILTA 33 )KUTAPULIE U CTPYUYHOT KaJpa, MOCTYIaK JOHOLICHA
pjelema O perucTpauujy, Te caapXkaj, oOMHK M Ha4dMH Bohema
perucTpa cKiamuiiTa SKkuTapuna Ha Tteputopuju  Denmeparmje
Bocue u Xepruerosuse (y najbem Texcty: Oenepanuja).

Unan 2.
Onpende osor IlpaBunHuka myKHa Cy IPUMjCHHBATH
MpaBHa JIMIa Koja Cy PerucTpOBaHa M IMOCIYjy Kao IpaBHA JIHLA
Koja 00aBJbajy JIjenaTHOCT CKJIaIUIITEha KUTAPULIA.

11 - MUHUMAJIHU TEXHUYKO-TEXHOJIOIIKHA U
KAJIPOBCKH YCJIOBHA
a) Onhu ycioBu

Ynan 3.

JljenaTHOCT CKIaUIITea XUTapulla MOXe ce 00aBibaTH
HCKJBYYHMBO y OO0jCKTHMAa KOjU HMajy yMOTpeOHYy J03BONYy 3a
o0jekaT M KOjU y IMOINIedy IpocTopa, ompeme, ypehaja u
3aMOCNICHUX HCIYHaBajy MUHHMAIHE TEXHHYKO-TCXHOJIOIIKE M
KaJJPOBCKE yCJIOBE MPOIICAaHE OBUM I IpaBHITHUKOM.

Unan 4.

(1) Kpyr cxiagumra, yKOJIUKO TIOCTOjH, CAaulbaBajy 3eMJBUIITE,
3rpaze u nparehn 00jeKTH KOju CIyske 3a MoTpede HCTOT U
uctr Mopa 6utu orpalen ogroapajyhom orpagom.

(2) IlyreBu y kpyry Mopajy Outu wm3rpaheHu opx dUBpCTOr
Marepujaia.

Ynan 5.
CKJIaauiTe XuTapyia Mopa OUTH MPUKJbYYEHO Ha TPAICKY

(MjecHy) BOZIOBOZIHY, KaHAJIM3ALHOHY U €JIEKTPUUHY MPEXKY.

Unas 6.

IpaBHa JiMiia MOpajy OCUTYpaTH CBE Mjepe HPOTYIOKapHEe
3aIITATE | 3alITUTE Ha pajly pubaBibambeM o/rosapajyhux arecra
OJ1 HAUIG)KHUX MHCTUTYIMjA Y CKIIaTy ca BakehuM HpoIncHma.

0) IIpocTop objexra
Unan 7.
(1) Ckmaguurte )xuTapHIia MOpa UMAaTH cinjenchu IpocTop:

a)  [POCTOp 3a KOJICKY Bary,

0) mpocTOp 3a MPHjeM KUTAPHUIIA,

B)  IPOCTOP 32 UyBare JKUTAPULIA,

I)  IIPOCTOp 3a HCIIOPYKY,

I) CaHUTAPHO-XWUTHjEHCKE TMPOCTOpHje YKIbydyjyhn u

HPOCTOPH]jy 33 OAMOP PAJIHHKA.
(2) Ckraguute )uTapuia MOXKE UMaTH CBOj JIAOOPaTOpH]j WK

CKJIOIJBEH YTOBOp Ca OBJALITEHOM JiabopaTopujoM Koja he

BPILMTH KOHTPOJTY KBAJIUTETA )KUTAPULIA.

Yci10BH y HOTJIEly IPOCTOPA 32 MPHjeM SKHTAPHLA

Unan 8.

ITpoctop 3a npujem KuTapHIa Mopa Jia:

a)  je m3rpaljeH oj UBPCTOr He3anaJbHBOT MaTepujaia Koju
crpeuaBa II0jaBy BIare W KOjH CC JIAKO YHCTH H
ofprkaBa (KOjH je morojaH 3a unmhese, Je3HH(eKImjy
U JIC3UHCEKIIH)Y );

0) ¥Ma OCHI'ypaHO MPUPOIHO WITH BjEIITAYKO OCB)ETIHEHE
1 [IPOBjETPABALE;

B)  MMa IPHjEeMHH KOLI ¢ 0AroBapajyhoM omnpeMy Kojom ce
OCHTypaBa TMpHjeM W TPAHCIOPT JKHATApUlia 0
HPOCTOPHja 3 CKIIA/IHILTCELE.

Yci10BH y HOrIIely MPOCTOPA 32 YyBaH-€ JKHTAPHLA

Unman 9.
CKIaIiiIHy TPOCTOp 32 YyBame JKUTapULa MOXKe OUTH
MOIHO CKJIAIUIIITE WK CUiIocHe heruje, a koju Mopa jia:

a)  je musrpaljeH oJ] YBPCTOr He3ala/bUBOT MaTepHjaia KOju
crpeyaBa II0jaBy BJare M KOjU CE JIAKO YHCTH H
ofprkaBa (KOjH je morojaH 3a ynmherse, Je3nH(eKImjy
1 IC3UHCEKIIH]Y );

6) je3amruheH ox ynacka NTULA, HHCEKATA U TII0AAPa;

B)  KMa OCHI'YPaHO IPUPOJHO MU BjEILITAYKO OCBjETIHCHEC
U IIPOBjETPABAILE;

r) ©Ma cuiocHe henmje xoje cy rpal)eBHHCKH U TEXHHYKH
y (YHKIMOHAIHOM CTamy;

o) uMa (QyHKIMOHANAH M KATHOPHPAH CHCTEM 32 Mjeperhe
TeMIlepaType MO HHBOMMAa CHJIOCHHX henuja ca
CHCTEMOM 32 PETHCTPOBAE MjEePEHHX M0/1aTaKa;

€¢) wuMa onrosapajyhly ompeMy KOjOM c€ OCHIypaBa
TPAHCIIOPT yCKJIAIUIITEHNX JKUTAPULIA 1 peOaliBabe
XKUTapHIa U3 jenne hemmje y npyry;

3)  WMa CIIOCHY YHCTHOHY ONpeMJbeHY ypehajuma Kojuma
Ce OCHI'ypaBa YKIIamarbe JIAaKOOJBOJUBHX IIpUMjeca U
JIOMJBCHHUX 3pHA U3 )KUTApULIA;

M) KM OlpeMy U CPECTBa 3a uMInhemne CHIOCHUX henmja
M OCTaJIMX IPOCTOPA CHJIOCA,;

j)  ¥Ma CHCTeM 3a OTIIPAIlHBAE TPAHCIIOPTHUX CHCTEMA,
oIpeMe y YHNCTHOHUIM U henmja.

Ycia0BH y norsieny npocropa 3a HCIOPYKY sKHTapUIa
Ynan 10.

CKJIaZMIIHK TIPOCTOP 32 MCHOPYKY KUTapulia MOpa Jia uMa
oxrosapajyhy ompemy kojom ce o6e30jehyje HCKIamumITemHe
JKUTApPHLA, 3aBUCHO O BPCTE CKIIA/IUIIITA.
CaHuTapHO-XUIHjeHCKH 0JI0K

UYnan 11.

(1) VY ckiony caHUTapHO-XHIHjEHCKUX IIPOCTOPHja MOPajy OHTH
obe30mjeheHn TymieBM M TOwIETH KOjU Mopajy OuTH



